T.C. BOLU ABANT iZZET BAYSAL UNIVERSITESI
BOLU TEKNIiK BiLIMLER MESLEK YUKSEKOKULU
GIDA ISLEME BOLUMU GIDA TEKNOLOJiSi PROGRAMI
3+1 DERS MUFREDATI OGRETIM PLANI

.LYARIYIL
. Ders

Ders Ad1 Teori | Uygulama Saati AKTS
Turk Dili | 2 0 2 2
Atatiirk Ilkeleri ve inkilap Tarihi I 2 0 2 2
Yabanci Dil I 2 0 2 2
Genel Mikrobiyoloji 2 2 4 5
Laboratuvar Teknikleri 2 2 4 5
Genel Kimya 2 2 4 5
Gida Isleme Tlkeleri 2 0 2 2
Kariyer planlama 1 0 1 2
Secmeli | (Okul Secmeli) 1 1 2 2
Secmeli | (Alan) 2 0 2 3

TOPLAM 25 30

Ogrenciler 1.yarty1l segmeli ders grubundan toplam 5 AKTS alacaktir. Bu désnemde &grenciler
okul se¢meli ders grubundan 2 AKTS'e karsilik gelen 1 ders ve mesleki se¢meli ders grubundan
3 AKTS'e karsilik gelen 1 ders segeceklerdir.

ILYARIYIL

. Ders
Ders Adi Teori | Uygulama Saati AKTS

Turk Dili Il 2 0
Atatiirk Ilkeleri ve Inkilap Tarihi II
Yabanci Dil 11
Gida Mikrobiyolojisi
Gida Analizleri
Gida Kimyasi
Sec¢meli 11 (Okul Se¢meli)
Secmeli 11 (Alan)
Secmeli 111 (Alan)
Secmeli IV (Alan)
TOPLAM 24 30
Ogrenciler 1.yar1y1l segmeli ders grubundan toplam 11 AKTS alacaktir. Bu dsnemde 6grencmi_ler

okul se¢meli ders grubundan 2 AKTS'e karsilik gelen 1 ders ve mesleki segmeli ders grubung
9 AKTS'e karsilik gelen 3 ders segeceklerdir. ;
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1. YARIYIL

Ders
Ders Adi Teori Uygulama | Saati AKTS

ZIM/S
Et Teknolojisi 2 0 2 3
St Teknolojisi 2 0 2 3
Tahil Teknolojisi 2 0 2 3
Gida Muhafaza Yontemleri 2 0 2 3
Yag Teknolojisi 2 0 2 3
Meyve Sebze Teknolojisi 2 0 2 3
Secmeli V (Alan) 2 0 2 3
Secmeli VI (Alan) 2 0 2 3
Secmeli VII (Alan) 2 0 2 3
Secmeli VIII (Alan) 2 0 2 3
TOPLAM 20 30

Ogrenciler 1.yartyil segmeli ders grubundan toplam 12 AKTS alacaktir. Bu dénemde grenciler
mesleki se¢cmeli ders grubundan 12 AKTS'e karsilik gelen 4 ders segeceklerdir.

IV. YARIYIL
Ders
Ders Adi Teori Uygulama | Saati AKTS
ZIM/S
Isletmede Mesleki Egitim 5 30 35 25
Staj 0 5 5 5
TOPLAM 40 30
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PROGRAM (ALAN) SECMELIi DERSLERI

Ders
Ders Adi Teori | Uygulama | Saati AKTS
ZIM/S
Gida Biyoteknolojisi 2 0 2 3
Gida Aromalari 2 0 2 3
Gida Endiistrisinde Uriin Gelistirme 2 0 2 3
Fermente Suit Uriinleri Teknolojisi 2 0 2 3
Enzim Teknolojisi 2 0 2 3
Gida Giivenligi 2 0 2 3
Gida Endiistri Makinalar1 2 0 2 3
Fermentasyon Teknolojisi 2 0 2 3
Beslenme Ilkeleri 2 0 2 3
Gida Mevzuati 2 0 2 3
Enstrumental Analizler 2 0 3 3
Ambalajlama Teknolojisi 2 0 2 3
Gida Katki Maddeleri 2 0 2 3
Duyusal Analiz 2 0 2 3
Fonsiyonel Gidalar 2 0 2 3
Kanatli Eti Teknolojisi 2 0 2 3
Peynir Teknolojisi 2 0 2 3
Hazir Yemek Teknolojisi 2 0 2 3
Ozel Gidalar Teknolojisi 2 0 2 3
Gida Toksikolojisi 2 0 2 3
Isletmede Mesleki Egitim 5 35 40 22
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MESLEK YUKSEKOKULU ORTAK SECMELI DERS HAVUZU

Ders Ad1

Teori | Uygulama

Ders
Saati

AKTS
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T.C. BOLU ABANT iZZET BAYSAL UNIVERSITESI
BOLU TEKNIiK BiLIMLER MESLEK YUKSEKOKULU
GIDA ISLEME BOLUMU GIDA TEKNOLOJiSi PROGRAMI
3+1 DERS MUFREDATI DERS ICERIKLERI

Turk Dili | Teori: 2 Uyg:0 Ders Saati:2 AKTS:2

Ders kapsaminda Dil kavrami, Dilin sosyal bir kurum olarak millet hayatindaki yeri ve 6nemi, Dil-
kiiltiir miinasebeti, Tiirk dilinin diinya dilleri arasindaki durumu ve yayilma alanlari, Tiirk¢ede
sesler ve siniflandirlimasi, Tiirkgenin ses ozellikleri ve ses bilgisi ile ilgili kurallar, Hece bilgisi.

Yazim kurallar1 ve uygulamasi konular1 hakkinda bilgi verilecektir.
Atatiirk ilkeleri ve Inkilap Tarihi I Teori: 2 Uyg:0 Ders Saati:2 AKTS:2

Kavramlar, tanimlar, ders yontemleri ve kaynaklarin tanimi, Sanayi Devrimi ve Fransiz Devrimi,
Osmanli Devleti’nin Dagilis1 (XIX. Yiizyil), Tanzimat ve Islahat Fermani, 1. ve II. Mesrutiyet,
Trablusgarp ve Balkan Savaslari, I. Diinya Savasi, Mondros Ateskes Antlasmasi, Wilson Ilkeleri,
Paris Konferansi, Mustafa Kemal Pasa’nin Samsun’a Cikis1 ve Anadolu’daki Durum, Amasya
Genelgesi, Ulusal Kongreler, Son Osmanli Mebusan Meclisinin Ag¢ilisi, TBMM nin Kurulusu ve
I¢ Isyanlar, Teskilat-1 Esasiye Kanunu, Diizenli Ordunun Kurulusu, I. ve II. Inénii ile Kiitahya-
Eskigehir ve Sakarya Meydan Muharebeleri, Blyiik Taarruz, Kurtulus Savasi sirasindaki

antlagsmalar, Lozan Antlagmasi, Saltanatin Kaldirilmasi, ana basliklar1 altinda dénem incelenir.
Ingilizce | Teori: 2 Uyg:0 Ders Saati:2 AKTS:2

Ingilizce dersinin igerigini kurallar ve gerekliliklerin ifade edilmesi, yemek o6giinlerinin
hazirlanmasi, simdi gelisen olaylar ve rutin olaylar arasindaki farkliliklari tasvir etmek ve gegmiste
meydana gelen olaylarin anlatilmasi, hava durumunu tasvir etmek ve tahminde bulunmak, gegmis
yasantilarin anlatilmasi, hastaliklarin anlatilmasi, moda stilleri hakkinda konusmak ve goriis

bildirmek olusturmaktadir.
Genel Mikrobiyoloji Teori: 2 Uyg:2 Ders Saati:4 AKTS:5

Mikroorganizmalarin  genel oOzellikeri, prokaryotik ve Okaryotik hiicre farkliliklari,

mikroorganizmalarin smiflandirilmasi, adlandirilmasi, mikrobiyel genetik, mikroorganizmalarin
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cogalmasi, ¢cogalmayi etkileyen faktorler ve 6liim, besiyerleri ve sterilizasyon, mayalar, kiifler,

algler, protozoalar ve viriisler, mikrobiyel metabolizma, mikroorganizmalarin kontrolii.
Laboratuvar Teknikleri Teori: 2Uyg:2 Ders Saati:4 AKTS:5

Laboratuvar ¢aligmalarina hazirliklar, Kisisel giivenlik onlemleri, laboratuvar genel giivenlik
onlemleri, kimyasal maddelerle giivenli calisma, analiz 6ncesi hazirliklar, analiz sonras1 iglemler,
stizme, ¢oktiirme, kristallendirme, santrifiijleme, 1s1l islemler, destilasyon, ekstraksiyon, ¢ozelti

hazirlama, ¢ozelti ayarlama ve titrasyon dersin ana konularini olugturmaktadir.
Genel Kimya Teori: 2 Uyg:2 Ders Saati:4 AKTS:5

Kimyaya Giris, Madde, Atomun Yapisi ve Periyodik Tablo Ozellikleri, Kiitle Korunum ve Sabit
Oranlar Yasasi, Mol Kavrami, Kimyasal Baglar, Kimyasal Bilesikler, Adlandirilmast ve
Stokiyometrik Hesaplamalar, Cozeltiler ve Derisim Kavramlari, Kati, Sivi ve Gazlar, Asit Baz Tuz

ve Oksitler, Termokimya, Karbon Kimyasi dersin ana konularini olusturmaktadir.
Gida isleme Ilkeleri Teori: 2 Uyg:0 Ders Saati:2 AKTS:2

Onislemler- yikama-ayiklama- eleme- cap kiigiiltme, Parcalama, ufalama, kiyma, 6giitme
homojenizasyon, seperasyon, santrifiij, filtrasyon, sikma, presleme, eleme, ¢oziiciiler kullanarak
ekstraksiyon, Gida bilesenlerinin ayrilmasi seperasyon, sikma, presleme, eleme, ekstraksiyon,
hiperfiltrasyon, ultrafiltrasyon, karistirma, sekillendirme, kaplama, yiiksek 1s1 uygulamalari, diigiik
1s1 uygulamalari, fermentasyon, kiirleme teknolojisi, ekstruzyon yontemi, piiskiirtmeli kurutma,
kizartma, firinlama, evaporasyon, distilasyon -isinlama teknolojisi, kurutma teknolojisi-

yogunlastirma teknolojisi, enzim teknolojisi dersin ana konularini olusturmaktadir.
Kariyer Planlama Teori:1 Uyg:0 Ders Saati:1 AKTS:2

Kariyerle ilgili kavramlar ve kariyer gelisim kuramlari, Ulusal ve Uluslararast degisim
programlari, Diinya’daki ve Tiirkiye’deki kariyer egilimleri, Ozge¢mis hazirlama, Temel iletisim
becerileri, kisileraras iliskiler, Diksiyon ve beden dili, S6zli ve yazili iletisim, Stresle basetme
yontemleri, Miilakat Teknikleri, Is arama yontemleri, Proje yonetimi gibi kariyer olusturmaya

yonelik bilgilendirme dersin ana konularini olusturmaktadir.
Turk Dili 1l Teori: 2 Uyg:0 Ders Saati:2 AKTS:2

Tiirkgcenin yapim ekleri ve uygulamasi. Zarflarin ve edatlarin Tiirkgede kullanis sekilleri.
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Kompozisyonla ilgili kurallar, kompozisyon yazmada kullanilacak plan ve uygulamasi. Tiirk¢ede
isim ve fiil ¢ekimleri. Kompozisyonda anlatim sekilleri ve uygulamasi. Edebiyat ve diislince

diinyast ile ilgili 6rnek metinlerin okunmasi ve incelenmesi anlatilacaktir.
Atatiirk Ilkeleri ve Inkilap Tarihi IT Teori: 2 Uyg:0 Ders Saati:2 AKTS:2

Ders kapsaminda Egitim, kiiltiir, sosyal ve ekonomik alanlardaki Milli Miicadele, Atatiirk’iin
hayat1, Tiirk Inkilabmin stratejisi, Siyasi, sosyal ve kiiltiirel ve hukuk alandaki inkilaplar1 ve bu
inkilaplarin olus siirecini anlatir. Atatlirk donemindeki i¢ ve dis siyasi olaylar1 Atatiirk’iin diinya
barisi icin gabalar1. Atatiirk ilkelerine ve iilkeye olan i¢ ve dis tehditlere kars1 gengligi uyarmak ve

Tiirkiye’nin jeopolitik konumu yer almaktadir.
Ingilizce IT Teori: 2 Uyg:0 Ders Saati:2 AKTS:2

Yasadiklar1 yerin tasviri, hatirlama / unutma ve duygusal yasantilar hakkinda konusmak, iklim
degisikliginin nedenleri ve sonuglar1 hakkinda konugsmak, para hakkinda konusmak, acil durumlar
ve hayatta kalma metotlar1 hakkinda konusmak, sanat konularinda fikir belirtmek, ulasim hakkinda
konugmak, spor hakkinda konusmak, giivenligi saglama yollar1 hakkinda konusmak, gizemli
konular hakkinda konugmak, bireyin egitim planlar1 ve kararlar1 hakkinda konusmak ve uzay

hakkinda konugmak olusturmaktadir.
Gida Mikrobiyolojisi Teori: 2 Uyg:2 Ders Saati:4 AKTS:5

Gidalardaki mikroorganizmalarin bulagma kaynaklari, gidalarin normal mikrobiyolojik kalitesi ve
onemi, mikrobiyal gelismenin Ozellikleri, gidalarda mikroorganizma gelismesine etki eden
faktorler, gida bilesenlerinin mikrobiyal metabolizmasi, mikroorganizmalarda spor olusumu,
fermente gidalarda kullanilan mikroorganizmalar, starter kiltiirler ve fermantasyonla Uretilen

gidalarin mikrobiyolojisi dersin ana konularin1 olusturmaktadir.
Gida Analizleri Teori: 2 Uyg:2 Ders Saati:4 AKTS:5

Ders kapsaminda Analiz ¢esitleri, kalitenin tanimi, 6rnek alma, 6rnek alma hatalari, 6rnek tipleri,
ornek alma arag ve geregleri, 6rnek kaplari, etiketleme, 6rneklerin muhafazasi, 6rneklerin analize
hazirlanmasi, sonuglarin ifade edilmesi, gida analizleri (rutubet tayini, toplam mineral madde

tayini, protein tayini, ham yag tayini, asitlik ve pH tayini, ¢esitli bilesen tayinleri) incelenecektir.

Gida Kimyasi Teori: 2 Uyg:0 Ders Saati:2 AKTS:3
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Gidalarin makro (su, karbohidratlar, proteinler, lipidler) ve mikro (vitaminler, mineraller,
pigmentler, tat ve koku maddeleri, fenolik bilesikler, organik asitler) bilesenlerinin kimyasal
yapilari, reaksiyon 6zellikleri ve gidada bulunma halleri. Su ve buzun dnemi. Karbonhidratlar,
Amino asit ve Proteinler, Yag asitleri ve Lipidler, Enzimler, Vitamin ve Mineraller, Pigment ve

Fenolik bilesiklerin fonksiyonlari, Gida katkilar1 dersin ana konularini olusturmaktadir.
Et Teknolojisi Teori: 2 Uyg:0 Ders Saati:2 AKTS:3

Kesim ve et eldesi, kesim firiinleri, et ve et Uriinlerinin tagsimasi gereken Ozellikler, etlerin
siiflandirilmasi, karkas parcalama sistemleri, etin histolojik 6zellikleri, etin fiziksel 6zellikleri,
etin kimyasal bilesimi, kesimden sonra ette meydana gelen degisiklikler, dondurulmus et iiriinleri,
etin muhafazasi ve igslenmesi, et endiistrisinde kullanilan katki maddeleri, etin mikrobiyolojisi ve

et iiriinleri hakkinda bilgi verilecektir.
Sut Teknolojisi Teori: 2 Uyg:0 Ders Saati:2 AKTS:3

Siit cesitleri ve bilesimini etkileyen faktorler, siitiin bilesenleri, siitiin kalite kriterlerinin
belirlenmesi, siitiin fabrikaya kabulii ve uygulanan islemler, igme siitii tiretimi (pastorize ve UHT
stit), gesitli siit Griinleri dretimi ve kalite kriterleri (Yogurt, ayran, peynir...) b dersin anan

bailiklarini olugturmaktadir
Tahil Teknolojisi Teori: 2 Uyg:0 Ders Saati:2 AKTS:3

Tahil ¢esitleri, bugdayin siniflandirilmasi, bugdayin kalite kriterleri (fiziksel, kimyasal), bugday
tanesinin kimyasal bilesimi, bugday alimi, bugdayin temizlenmesi, bugdayin depolanmasi,
bugdayin tavlanmasi ve pagal yapilmasi, bugdayin 6giitiillmesi, 6zel unlar (tam un, esmer un vb.),
degirmen yan iriinleri, un ekstraksiyonu, Ekmek yapiminda kullanilan hammaddeler ve
ozellikleri, ekmek iiretimi, ekmek hata ve hastaliklari, biskiivi tiretiminde kullanilan hammaddeler
ve Ozellikleri, bisklvi Gretimi, kraker ve kek dretimi, bulgur, makarna Uretimi, gofret ve

kahvaltilik gevrek {iretimi, nisasta {iretimi hakkinda bilgi verilecektir.
Gida Muhafaza Yontemleri Teori: 2 Uyg:0 Ders Saati:2 AKTS:3

Gida muhafazanin prensipleri, 1s1l islemlerle muhafaza, kurutarak muhafaza, sogutarak muhataza,
dondurarak muhafaza, kimyasallarla muhafaza, biyoprezervasyon, gidalarin muhafazasinda
kullanilan ve gelistirilmekte olan elektrik akimi, yiiksek basing, x-1sinlar1, ozon, mikrodalga gibi
yeni ugulamalar dersin kapsamini olusturmaktadir.
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Yag Teknolojisi Teori: 2 Uyg:0 Ders Saati:2 AKTS:3

Ders kapsaminda yag kimyasi, yaglarin ozellikleri, yaglarda meydana gelen kimyasal olaylar,
yaglarin kalite kriterleri, yagli tohumlar, yagli tohumlarin depolanmasi ve rafinasyona
hazirlanmasi, ham yag eldesi, rafinasyon teknolojisi, zeytinyagi teknolojisi, hidrojenasyon ve

margarin teknolojisine yer verilecektir.
Meyve Sebze Teknolojisi Teori: 2 Uyg:0 Ders Saati:2 AKTS:3

Meyve ve sebzelerin bilesiminde bulunan baglica bilesenler (karbonhidratlar, azotlu bilesikler,
lipitler, vitaminler, mineral maddeler, fenolik bilesikler, enzimler, renk maddeleri, lezzet
maddeleri), meyve sebze muhafaza yontemleri, konserve Uretim teknolojisi, meyve suyu Uretimi,

salca iiretimi, ketcap tliretimi, regel ve marmelat liretimi hakkinda bilgi verilecektir.
Isletmede Mesleki Egitim Teori: 5 Uyg:30 Ders Saati:35 AKTS:25

Kamu veya 0Ozel kuruluslardaki iiretim ve hizmet siireclerini isyerinde uygulamaktir. Ders
iceriginin takdimi—-3+1 modelinin tanitimi, &grencilerin uygulama yapacagi kurulusun

belirlenmesi ve dagilimin yapilmasi, ilgili siirecleri yerinde inceleme ve uygulama yapilacaktir.

Meslek bilgisini artirir. Bagimsiz ¢alisma yapabilme ve kendi kendine 6grenme becerisi kazanir.
Takim ruhunu ve ekip olarak ¢alismay1 Ogrenir. Kariyer planlama ve yonetimi kavramlarini
ogrenir. Bir raporda veya ¢alismada gerekli olabilecek bilgisayar, yazilim, internet ve anket (proje,

deney) ¢alismas1 yapma becerisi kazandirilmasi saglanacaktir.
Staj | Teori: 0 Uyg:5 Ders Saati:5 AKTS:5

Ogrencilerin teorik olarak aldiklar: tiim gida teknolojisi derslerinin firmalarda uygulamali olarak

alinmasina dair mesleki egitimdir.
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SECMELI DERS ICERIKLERI
Gida Biyoteknolojisi Teori: 2 Uyg:0 Ders Saati:2 AKTS:3

Biyoteknolojinin tanimi, genetik miihendisliinin esaslar1 ve teknikleri, mutasyon, enzim
teknolojisi, enzim ve hiicrelerin immobilizasyonu, biyosensorler, iiriiniin geri kazanim teknikleri,
fermentasyonu etkileyen faktorler ve kontrolli, fermentér tasarimi ve kontroli, gida

endiistrisindeki biyoteknolojik uygulamalar dersin ana bagliklarini olusturmaktadir.
Gida Aromalari Teori: 2 Uyg:0 Ders Saati:2 AKTS:3

Bu derste Gidalarda aroma bilesenleri, Aromanin algilanmasi, aromanin énemi, aroma olusumu

ve aromada meydana gelen degisimler incelenecektir.
Gida Endiistrisinde Uriin Gelistirme Teori: 2 Uyg:0 Ders Saati:2 AKTS:3

Diinyada ve Tiirkiye'de gida endiistrisi, gida gelistirmenin 6nemi, yeni gida ve gida gelistirme
stratejileri, TUketici trendleri ve talepleri, Yeni gida gelistirmeden Onceki asama, yeni gida
gelistirme asamas1, Uriin gelistirme testi, Pilot {iretim, etiketin hazirlanmasi, pazarlama planlarinin

arastirilmasi planlanmaktadir.
Fermente Siit Uriinleri Teknolojisi Teori: 2 Uyg:0 Ders Saati:2 AKTS:3

Ders kapsaminda Siitiin 6n islemleri, Fermente siit iirlinleri liretimindeki temel islemler, kefir,
kimiz, asidofil siit liretimi, Fermente siit lirlinlerinde tat ve lezzet gelisimi, Fermente siit {irtinlerinin
ozellikleri, Fermente siit iirlinlerinin depolama sirasindaki degisimleri Fermente siit iirlinlerinin
kusurlari, Fermente siit iirlinlerinin ambalajlanmasi, Fermente siit {iriinlerinin kalite kontrolii yer

almaktadir.
EnzimTeknolojisi Teori: 2 Uyg:0 Ders Saati:2 AKTS:3

Enzimolojiye Genel Bakis, Enzimolojinin Temel Prensipleri, Enzimlerin Yapis1 ve Ozellikleri,
Enzimlerin Siniflandirilmasi, Enzim Etki Mekanizmalari, Koenzimler, Enzim Aktivitesi, Aktivite
Tayin Yontemleri ve Kalite Belirlenmesi, Enzim Aktivitesine Etki Eden Faktorler, Enzim
Kinetigine Giris, Enzim Aktivitesinin Kontrolii, immobilize Enzimler, Enzim Immobilizasyon

Y ontemleri hakkinda bilgi verilecektir.

Gida Giivenligi Teori: 2 Uyg:0 Ders Saati:2 AKTS:3
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Gida endiistrisinde sanitasyon, mikroorganizmalar ile sanitasyonun iliskisi, temizlik ve temizleme
maddeleri, dezenfeksiyon ve dezenfektanlar, sanitasyon ekipmanlar1 ve sistemleri, sanitasyon
uygulamalarinda dikkat edilmesi gereken noktalar, CIP sistemi, gida isletmelerinde personel
hijyeni, gida giivenligi sistemleri ve hijyensanitasyon uygulamalarindaki énemi. Gidanin proses
asamasinda, gida prosesinden sonra veya proses edilmemis ¢ig gidadan kaynaklanan toksin
maddelerin veya enfeksiyonlarin insan sagligina verecegi zararh etkiler ve korunma yontemlerinin

engellenmesinde kullanilan yonetim sistemleri hakkinda bilgi verileceketir.
Gida Endiistri Makineleri Teori: 2 Uyg:0 Ders Saati:2 AKTS:3

Gida endiistrisine genel bir bakis, tasima ve iletim diizenleri, elekler ve siniflama makinalari,
filtreler, santrifijjler, kat1 ve s1v1 gidalar i¢in karistiricilar, homojenizatorler, borulu ve plakali 1s1
degistiriciler, evaporatdrler, kurutucu sistemleri, degirmenler, presler, kesme, porsiyonlama

makinalari, ambalajlama makinalar1 dersin ana konularini olusturmaktadir.
Fermentasyon Teknolojisi Teori: 2 Uyg:0 Ders Saati:2 AKTS:3

Fermantasyonun tanimi, laktik asit fermantasyonu, etil alkol fermantasyonu, laktik asit
fermantasyonu ile iretilen gidalar, distile alkollii ickiler teknolojisi, sarap teknolojisi ve
mikrobiyolojisi, bira teknolojisi, sirke uretim teknolojisi, geleneksel fermente drunler

incelenecektir.
Beslenme Ilkeleri Teori: 2 Uyg:0 Ders Saati:2 AKTS:3

Beslenmeye giris beslenme kaynakli hastaliklar beslenme kaynakli hastaliklar beslenme igin
onemli gida komponentleri beslenme i¢in 6nemli gida komponentleri ara sinav beslenme i¢in
onemli gida komponentleri sindirim sistemi farkli gida komponentlerinin sindirimi farkli gida
komponentlerinin sindirim farkli gruplar i¢in diet programi hazirlanmasi ara sinav hamileler i¢in
diet plam1 yapilmasi, hamilelikkte beslenmeye bagli hastaliklar yasililar, isciler profesyonel

sporcular i¢in diet plan1 yapilmasi hakkinda bilgi sahibi olunacaktir.
Gida Mevzuati Teori: 2 Uyg:0 Ders Saati:2 AKTS:3

Hukukun temel kavramlari, gida hukuku ve gida mevzuati; Gida kontrolil i¢in gereklilikler ve gida

kontrol sisteminin organizasyonu, Modern gida kanunu, yonetmelik ve standartlarin hazirlanmasi,

Tiirkiye’de gida yasasi, yonetmelikler, tebligler ve standartlarin tanitimi; Gida tiretimi yapanlarin

ve satanlarin sorumluluklari, Uluslararasi gida mevzuati (ISO, CAC, AB calismalar1 ve direktifleri,
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CE isareti, ABD gida mevzuati) dersin igerigini olusturmaktadir.
Enstrimental Analizler Teori: 1 Uyg:1 Ders Saati:2 AKTS:3

UV ve gorinir bolge spektrofotometrisi, infrared, nikleer manyetik rezonans, floresans,
Fosforesans, Atomik absorpsiyon, emisyon ve alev emisyon spektroskopiler, kromatografik
yontemler, elektrokimyasal yontemler, termal analiz teknikleri, polarimetri ve refraktif indeks

Olgtimleri anlatilacaktir
Ambalajlama Teknolojisi Teori: 2 Uyg:0 Ders Saati:2 AKTS:3

Ambalaj, ambalajlama ve ambalajdan beklentiler, ambalaj gida bozulmalari arasindaki iliskiler,
baslica ambalaj materyalleri (cam, karton, kagit, oluklu mukavva, teneke, aliiminyum, ahsap,
plastik), ¢ok katli ambalaj malzemeleri, MAP, CA, gida sanayinde aseptik ambalajlama,
ambalajlamada ¢izgi kod sistemi, migrasyon hakkinda bilgi verilecektir.

Gida Katki Maddeleri Teori: 2 Uyg:0 Ders Saati:2 AKTS:3

Gida katki maddelerinin tanimi ve siiflandirilmasi, gida katki maddeleri ile ilgili yasal
diizenlemeler ve mevcut yonetmelikler, gida katki maddelerinin kabul edilme siireci, cesitli gida
katki maddeleri ve gidalarda kullanimi (tatlandiricilar, antimikrobiyeller, antioksidanlar,
emiilgatorler, stabilizatorler, gumlar, renklendiriciler, kelat ajanlari, topaklanmayi Onleyici

ajanlar) dersin anan basliklarini olusturmaktadir.
Duyusal Analiz Teori: 2 Uyg:0 Ders Saati:2 AKTS:3

Duyusal analizin ilkeleri, duyu organlarinin yapisi ve algilamadaki rolleri, panelist ve panel
yerlerinin tagimast gerekli ozellikler, panelist se¢cimi ve egitimi, duyusal analiz yontemlerinin

secimi ve farkli gidalarda uygulanmasi uygulamali olarak gerceklestirilecektir.
Fonksiyonel Gidalar Teori: 2Uyg:0 Ders Saati:2 AKTS:3

Omega-3 yag asitleri, Probiyotik bakteriler, Prebiotikler, Phytosteroller, Karotinoidler,
Flavonoidler ve diger sekonder bitkisel maddeler, Vitamin A, C, E, Calcium, Biyoaktif peptidler,
Fitoostrogenler, lifli maddeler ve bu maddeleri ihtiva eden gida maddelerinin fonksiyonel

ozellikleri, Fonksiyonel gidalara 6rnekler dersin kapsamini olugturmaktadir.
Kanath Eti Teknolojisi Teori: 2 Uyg:0 Ders Saati:2 AKTS:3

Beyaz et iiretiminde kullanilan kanath hayvanlarin fiziksel ve kimyasal 6zellikleri, besleme ve et
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kalitesi arasindaki iligki, kanatlilarin kesiminde kullanilan yontemler, kanathi temel isleme
yontemleri, kanatlilarin muhafazasinda kullanilan ydntemler, fiziksel ve kimyasal 6zellikler,

kanatl iiriinlerinin kalite kontrolii ve yapilan analizler dersin icerigini olusturmaktadir
Peynir Teknolojisi Teori: 2 Uyg:0 Ders Saati:2 AKTS:3

Peynirin tarihgesi, diinyada ve Tiirkiyede peynir iiretimi ve tiiketimi, peynir liretim agamalari; ¢ig
stitlin kontrolii ve 6n islemler, standardizasyon ve pastorizasyon, starter kiiltiirler ve peynir mayasi
ile pihtilagtirma, pihtinin kesilmesi, pihtiya uygulanan islemler ve siizme, baskilama, tuzlama ve
ambalajlama, depolama ve olgunlastirma. Peynir kusurlari. Yerli tip peynirler, yabanci tip

peynirler, geleneksel peynir cesitleri hakkinda bilgi verilecektir.
Hazir Yemek Teknolojisi Teori: 2 Uyg:0 Ders Saati:2 AKTS:3

Hazir yemek sistemi nedir, ¢esitleri. Pisirme teknikleri ve hazir yemek sektori ile olan iliskileri.
Hazir yemek sektoriinde monii ve monii planlama. Hazir yemek sektoriinde mutfak planlama
mutfagin operasyonel organizasyonu. Hazir yemek sektoriinde gida giivenligi ve gida
zehirlenmeleri. Hazir yemek sektoriinde yemek sartnamesi hazirlama ve sartnameye fiyat teklifi
sunma. Hazir yemek sektorii icin ISO 22000 sistemleri. Hazir yemek sektorii i¢in yasal

zorunluluklar anlatilacaktir.
Ozel Gidalar Teknolojisi Teori: 2 Uyg:0 Ders Saati:2 AKTS:3

Tiirkiye’de seker sanayinin kurulmasi ve gelismesi; seker ve seker hammaddeleri iiretimi, kakao
ve cikolata teknolojisi; kakao, kakao tozu ve kakao yagi, cikolata, ¢ikolata tipleri ve yapimu,
sekerleme teknolojisi; sekerleme tipleri ve 6zellikleri (marsmelov, nugat, nisasta ve pektin joleleri,
sert sekerler, fac, karamel, kremler, kaplama sekerler); ¢ay teknolojisi (siyah cay ve ¢oziiniir ¢ay);

kahve teknolojisi (¢cekirdek kahve ve ¢oziiniir kahve) dersin icerigini olusturmaktadir.
Gida Toksikolojisi Teori: 2 Uyg:0 Ders Saati:2 AKTS:3

Gida driinlerinde bulunan endojen veya eksojen toksin ve allerjenlerin kaynaklari, insan
viicudundaki metabolik aktivitesinin tanimlanmasi. Toksinlerin ve allerjenlerin etki
mekanizmalari, gidalarda yaygin olarak bulunan toksinler ve alerjenlerin neden olduklar1 gida
kaynakli hastaliklar. Mikrobiyal kaynakli toksinler ve gidalara bulagsma kaynaklarinin belirlenmesi

dersin icergini olusturmaktadir.
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MESLEK YUKSEKOKULU SECMELI DERS ICERIKLERI
Arastirma Yontem ve Teknikleri Teori:1 Uyg: 1 Ders Saati:2 AKTS:2

Bilimsel arastirmalarla ilgili temel kavramlar, siniflamalar, yontemler ve teknikler. Ornekleme
tiirleri, gecerlik ve giivenirlik tiirleri. Nitel arastirmalar (nitel arastirmalarda gecerlik ve giivenirlik,
dokiiman analizi, eylem arastirmasi, durum ¢alismasi, igerik analizi, goriisme, gbzlem), nicel
arastirmalar (nicel arastirmalarda gecerlik ve giivenirlik, tarama arastirmalari, deneysel desenler,
ilgilesimsel arastirmalar, nedensel karsilagtirma arastirmalari). Egitim arastirmalarinda uygun
yontem ve tekniklerin secimi. Egitim arastirmalarinin igerigi, amaci, yontemi ve veri analiz
teknikleri agilarindan incelenmesi. Arastirma raporlarinin hazirlanmasinda dikkate alinmasi

gereken konular.
Ayrik Matematik Teori:1 Uyg:1 Ders Saati:2 AKTS:2

Mantik ve ispatlar; Mantik devreleri, Kiimeler ve Fonksiyonlar; Fonksiyonlarin biiyiimesi,
Algoritmalar; Sayma Teknikleri ve algoritmalarin karmasikligi, Sayilar teorisi ve Kriptografi; Graf

teorisi, Agaclar ve uygulamalari; Bagintilar, Sonlu durum makineleri.
Bilgi Giivenligi Teori:1 Uyg:1 Ders Saati:2 AKTS:2

Bilgi ve bilgi varliklar, bilgi giivenliginin tarihgesi ve sifreleme bilimi, sifreleme teknikleri,
tarihgesi ve uygulamalari, bilgi ve bilgisayar sistemleri giivenligi, bilgi giivenligi ve unsurlari,
bilgisayar sistemlerine yapilan saldirilar ve tiirleri, kotiiciil yazilimlar ve tiirleri, casus yazilimlarin
ortaya ¢ikisi, yaygin olan casus yazilimlar, klavye dinleme sistemleri ve dinlemede kullanilan

yontemler, casus yazilimlara karsi alinabilecek dnlemler
Bilgi ve letisim Teknolojisi Teori:1 Uyg:1 Ders Saati:2 AKTS:2

Internet ve Internet Tarayicis1, Elektronik Posta Y dnetimi, Haber Gruplari/Forumlar, Web Tabanli
Ogrenme, Kisisel Web Sitesi Hazirlama, Elektronik Ticaret, Kelime Islemci Programinda
Ozgecmis, Internet ve Kariyer, Is Goriismesine Hazirhik, Islem Tablosu, Formller ve

Fonksiyonlar, Grafikler, Sunu Hazirlama, Tanitic1 Materyal Hazirlama
Bilisim Hukuku Teori:1 Uyg:1 Ders Saati:2 AKTS:2

Hukukun Tanimi, Hukuk ve Hukuk Sistemleri, Tiirk Hukuk Sistemi ve Hukukun Dallar1 ve

Kaynaklari, Tiirk Yargt Sistemi, Yargi Kuruluslar1 ve Dava Tiirleri, Hukuki Olaylar, Fiiller,
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Hukuki Islemler, Iliskiler ve Haklar, Kisilik Kavrami, Kisilerin Siniflandirilmasi ve Ehliyetleri,
Miras Kavrami ve Kanuni Mirascilar, Miilkiyet Hakki, Konusu, Kapsami ve Tiirleri, Borg

Kavrami, S6zlesme Tiirleri, Hukukta Kiyas ve Yollar1
Cevre Koruma Teori:1 Uyg:1 Ders Saati:2 AKTS:2

Cevre koruma kavrami, Cevre Y onetmelik Bilgisi, Risk Analizi, Atik Depolama, Kisisel Korunma

Onlemleri, Uluslararas1 Saglik ve Giivenlik Ikazlari, Is¢i Sagligi ve Is Giivenligi Ynetmeligi
Endustri 4.0 Teori:1 Uyg:1 Ders Saati:2 AKTS:2

Siber-fiziksel sistemler, Nesnelerin interneti, Bulut hesaplamalari, Biiyiik veri teknolojileri,

Modelleme ve simiilasyon, Artirilmis Gergeklik ve Sanallastirma, Veri analizi
Etkili Iletisim ve Beden Dili Teori:1 Uyg:1 Ders Saati:2 AKTS:2

fletisim Tanmim1 ve lletisim Siireci. KaynakMesajMesaj Diizenleme ilkeleri. KanalAliciAlicinin
IhtiyaglariDéniit. Sozlii iletisim (KonusmaDinleme). Sozsiiz iletisim. Bir Orgiit Olarak Okul.
Orgiitlerde Iletisimin Onemi ve lletisim Cesitleri. Etkili Iletisim Nedir? Etkili Iletisimin
Ozellikleri. letisim ve Insan Iliskileri. Bir Iletisim Siireci Olarak OgretmeOgrenme Siireci.
Iletisimsel Etkililik I¢cin Okul Yoneticisine Oneriler. iletisimsel Etkililik i¢in Ogretmene Oneriler.
Iletisim ve “Biz” Bilinci

Fotografciik Teori:1 Uyg:1 Ders Saati:2 AKTS:2

Tarihsel gelisim siirecini ilk fotograf ve Camera Obscura isleyisi, fotograf makinasi (analog /
dijital) ve calisma ilkeleri, 6grencinin kullanacagr makine ve objektifleri, fotograf anlatisinin
teknik, estetik, toplumsal, tarihsel ve ideolojik agilardan degerlendirilmesi, fotografi olgusunun

kuram, yontem ve araglari.
Girisimcilik Teori:1 Uyg:1 Ders Saati:2 AKTS:2

Girisimcilik ve Girisimciligin Ozellikleri, Girisimcilik Tiirleri, Girisimcilikte Basar1 Faktorleri,
Hukuki Sekilleri Bakimindan Isletmeler, Kiigiik Isletmeler ve Kurulus Siirecleri, Pazar
Arastirmalart ve Kurulus Yeri Secimi, Fizibilite Calismalari, Swot Analizi, Basabas Noktasi
Analizi, Is yerinin Kapasitesini Belirlemek, Toplam Yatirm Maliyetini Belirleyerek
Finansmanini Saglamak, Girisimcilik ve Ekonomik Gelisme, Tiirkiye’de ve Diinyada

Girisimciligin -~ Degerlendirilmesi, Girisimcilikte  Yaraticilik, Girisimciligi  Destekleyen
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Kurumlar(KOSGEB) Is Kurma Siirecinin Temel Adimlari, Is Fikri Olusturma Ve Is Fikrinin
Piyasa Ve Talep Yapisinin Arastirilmasi, Isletme I¢in Pazarlama Plani Gelistirilmesi, Orgiitleme

Ve Yonetim Siiregleri, Yalin yonetim ilkeleri
Goniilliiliik Calismalari Teori:1 Uyg:1 Ders Saati:2 AKTS:2

Toplumlarda Insani ve Sosyal Problemler, Toplumlarda Gé¢ ve Afetler Engelliler, Dezavantajli
Guruplar, Toplumlarda Gég ve Afetler Engelliler, Dezavantajli Guruplar, insani, Sosyal, Kiiltiirel
ve ahlaki Degerler, Goniillii Calismalarla ilgili Proje Gelistirme ve Sahada Géniillii Calismalara

Katilim
Giizel Yazma ve Konusma Teori:1 Uyg:1 Ders Saati:2 AKTS:2

Etkili iletisimde yontem ve sorunlar, sozel ve davranigsal ifadeler, etkili iletisim yOntemleri,
iletisimsizlik, iletisimin birey tizerindeki etkileri. Kisilerarasi iletisimin tanimi; iletisim modeli,
iletisim unsurlar1 ve ozellikleri, etkili dinleme ve geri bildirim, kisilerarasi iletisimi engelleyen
etkenler (kaynak, kanal, alic1, vb.), iletisimi kolaylastiran etkenler, duygularin iletisimde rolii ve
kullanilmasi, iletisimde ¢atisma ve dnlenmesi, 6grenci, 6gretmen, veli iletisiminde dikkat edilmesi

gereken 6nemli hususlar, iletisim uygulamalari.
Icerik Yonetim Sistemleri Teori:1 Uyg:1 Ders Saati:2 AKTS:2

Ders kapsaminda dijital igerik yaratma, tanimlama, erisim, arsivleme, biitiinlestirme, is akis
yonetimi, guvenlik ve yetkilendirmeler (zerine sistem, platform ve uygulama o6rneklerinin

incelenmesi ve degerlendirilmesi.
Tletisim Teori:1 Uyg:1 Ders Saati:2 AKTS:2

Sozlii iletisim kurmak, Yazili iletisim kurmak, Sozsiiz iletisim kurmak, Bigimsel (Formal) iletisim

kurmak, Bigimsel olmayan (informal) iletisim kurmak, Orgiit dis1 iletisim kurmak
Ik Yardim Teori:1 Uyg:1 Ders Saati:2 AKTS:2

[Ik yardimin temel uygulamalar1 Birinci ve ikinci degerlendirme Yetiskinlerde temel yasam
destegi Cocuklarda ve bebeklerde temel yasam destegi Solunum yolu tikanikliginda ilk yardim
D1s ve i¢ kanamalar Yara ve yara gesitleri Bolgesel yaralanmalarda, bag ve omurga kiriklarinda ilk
yardim Ust ekstremite kirik, ¢ikik ve burkulmalarinda ilk yardim Kalga ve alt ekstremite kirik,

cikik ve burkulmalarinda ilk yardim Acil bakim gerektiren hastaliklarda ilk yardim Zehirlenmeler,
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sicak carpmasi, yanik ve donmalar yabanci cisim kagmalarinda ilk yardimZehirlenmeler, sicak
carpmasi, yanik ve donmalar yabanci cisim kagmalarinda ilk yardim Acil tasima teknikleri Kisa

mesafede hizli tagima teknikleri Sedye olusturarak hasta veya yaralilari tagima
Is Saghg ve Giivenligi Teori:1 Uyg:1 Ders Saati:2 AKTS:2

Is Saghig1 ve Giivenligi Tanimi1 ve Amaci, Onemi, Is¢i Sinifinin Dogusu ve Is Saghigi ve
Giivenliginin Diinyadaki Tarihsel Gelisimi: Sanayi Devrimi Oncesi, Sanayi Devrimi ve
Sonrasinda Diinyada ISG, iISG'nin Tiirkiye'de Gelisimi: Osmanli donemi, 1.Biiyiik Millet Meclisi
Dénemi, Cumhuriyet dénemi, Uluslararas1 ISG Kaynaklari: ILO Sézlesmeleri, Avrupa Sosyal
Sarti, AB Direktifleri, ISG ile ilgili ulusal kuruluslar ve gérevleri: CSGB, CASGEM, ISGAGEM,
SGK, Teftis Kurulu, ISG'nmin Amaglar;, Uygulanmasinda Taraflar, ISG Maliyetlerinin
Degerlendirilmesi, Kaza Tanim1 ve is Kazasi, Kaza Olusum Teorileri, Kaza Cesitleri, Meslek
Hastaliklar1, Psikososyal Risk Etmenleri ve Korunma Yollari, Fiziksel Risk Etmenleri Korunma
Yollari, Kazaraporu Doldurma ve Uygulama, Isletme Giivenligini Bozabilecek Olaylar: Yangim.
Yangin gesitleri, Séndiirme cihazlar1, Yangin nedenleri, Isletme Giivenligini Bozabilecek Olaylar:
Yangin. Yanma, Yangin ¢esitleri, sondiirme cihazlari, yangin nedenleri, Temel risk analizi
kavrami, uygulanis bi¢imi, ISG ile ilgili Belgeler, is kazas1 6rnek videolar: izleme ve uygulama,
Kisisel koruyucular ve bu koruyucularin kullanilmasinin 6nemi, Meslek hastaliginin genel ve

hukuki tanimi, hukuki sorumluluk, Meslek Hastaliginin nedenleri ve alinabilecek teknik 6nlemler.
Kalite Giivence ve Standartlar: Teori:1 Uyg:1 Ders Saati:2 AKTS:2

Kalite Felsefesi, Kalite Ydnetim Sistemlerinde Temel Kavramlar: Kalite Kontrol, Kalite Glivence
ve Kalite Iyilestirme, Kalite Yonetim Teknikleri, Siire¢ Yonetim Sistemi, Standardizasyon,
Sertifikasyon ve Kalite Odulleri, Stratejik Yonetim, Stratejik Planlama ve Kalite Kavrami

Baglantis1, Hizmet Sektoriinde Kalitenin Onemi.
Meslek Etigi Teori:1 Uyg:1 Ders Saati:2 AKTS:2

Etik ve ahlak hakkinda genel bilgiler, Meslek ve Meslek Etigi, bazi mesleklerle ilgili etik kurallar,

ornek olaylar.

Moda Teori:1 Uyg:1 Ders Saati:2 AKTS:2

Giyimde modanin yeri ve onemi, moda tiriintin ozellikleri, modamin tarihsel geligimi, iinlii
modactilarin stilleri ve moda akimlar.
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Proje Yonetimi Teori:1 Uyg:1 Ders Saati:2 AKTS:2

Proje Nedir? Proje Ozellikleri, Proje Tiirleri, Proje Yonetimi Nedir? Proje Yonetiminin Asamalar,
Proje Y&netiminin Oz Fonksiyonlari, Proje Yonetiminin Hedefleri (3T), Proje Yénetimi Bilgi
Alanlari, Proje Yonetiminin Tarihgesi, Proje Yonetiminde Sistem Yaklasimi, Proje Safhalari ve
Proje Hayat Dongiisii, Proje Yonetim Siireci ve Asamalari, Bir Projenin Basarisina Etki Eden

Faktorler nelerdir kavratmak

Renk Bilgisi Teori:1 Uyg:1 Ders Saati:2 AKTS:2

Renk kurami bilgisini dgretme. Ogrencilere ¢izim ve desen uygulamalari yapma becerisini

kazandirma.
Uretim Planlama Teori:1 Uyg:1 Ders Saati:2 AKTS:2

Imalat sektoriinde iiretim planlama kontrolii problemlerinin ¢dziimiinde kullanilan temel

yontemlerin dgretilmesi. Uretim planlama ve kontrol, Talep tahnmini, MRPI, Uretim Cizelgeleme
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